
PAIN PERDU ET ŒUFS BROUILLÉS À LA TRUFFE €22.00
„Brioche“ duona, švelniai karamelizuota svieste, patiekiama su lėtai maišytais kaimiškais kiaušiniais ir 

subtiliai tarkuotais juodaisiais trumais. Aromatinga, švelni tekstūra ir sodrus skonis sukuria 
nepriekaištingą prancūziško ryto harmoniją 

Brioche bread, gently caramelized in butter, served with slowly scrambled free-range eggs and delicately 
shaved black truffles. Its aromatic, soft  texture and rich flavor create a flawless harmony of a French 

morning.

Croque – Madame €15.00
Klasikinis prancūziškas sumuštinis su švelniu kumpiu, tirpstančiu „Gruyère“ sūriu ir kremišku

„béchamel“ padažu, užkeptas iki auksinės plutelės ir vainikuotas švelniai keptu kaimišku kiaušiniu. 
Sodrus, šiltas ir nepriekaištingai subalansuotas skonių derinys

A classic French sandwich with delicate ham, melted Gruyère cheese, and creamy béchamel sauce, baked to 
a golden crust and crowned with a gently fried free-range egg. Rich, comforting, and impeccably balanced, 

it offers a harmonious blend of flavors.

Croque-Monsieur €14.00
Autentiškas prancūziškas sumuštinis su aukštos kokybės kumpiu, tirpstančiu sūriu ir švelniu 

béchamel padažu, lengvai apskrudintas iki traškios, auksinės tekstūros. Paprastas, tačiau rafinuotas 

klasikos įsikūnijimas

An authentic French sandwich featuring premium ham, melted cheese, and a delicate béchamel sauce, 

lightly toasted to achieve a crisp, golden texture. Simple yet refined, it is the embodiment of timeless French 

classic cuisine.

B R U N C H  M E N I U

B r u n c h  à  l a  f r a n ç a i s e
V I I  1 2 . 0 0  – 1 4 . 0 0


