BRUNCH MENIU

Brunch a la francaise
VI — VIl 12.00 - 14.00

PLANCHE DE TERRINES ET FROMAGES DES REGIONS DE FRANCE €14.00
Kruopsciai atrinkty prancdzisky teriny ir brandinty sariy rinkinys, patiekiamas su Silta, traskia
namy duona bei plaktu sviestu

PAIN PERDU ET CEUFS BROUILLES A LA TRUFFE €15.00

.Brioche” duona, Svelniai karamelizuota svieste, patiekiama su létai maiSytais kaimiskais kiauSiniais ir
subtiliai tarkuotais juodaisiais trumais. Aromatinga, Svelni tekstdra ir sodrus skonis sukuria
nepriekaiStingg pranctziSko ryto harmonijg

PAIN PERDU AUX FRUITS DES BOIS, SIROP D’ERABLE €14.00

Purus brioche skrebutis, lengvai apskrudintas svieste, gardinamas Svieziy sezoniniy uogy gaiva ir
Svelniai tekanciu auksciausios kokybés klevy sirupu. Subtiliai saldus, elegantisSkas ir lengvas
pasirinkimas létam savaitgalio rytui

Croque — Madame €15.00
Klasikinis prancdziskas sumustinis su Svelniu kumpiu, tirpstanciu ,Gruyere” striu ir kremisku
.béchamel” padazu, uzkeptas iki auksinés plutelés ir vainikuotas Svelniai keptu kaimisku kiauSiniu.
Sodrus, Siltas ir nepriekaistingai subalansuotas skoniy derinys

Croque-Monsieur €14.00
AutentiSkas prancaziskas sumustinis su aukstos kokybés kumpiu, tirpstanciu sariu ir Svelniu
béchamel padazu, lengvai apskrudintas iki traskios, auksinés tekstdros. Paprastas, taciau rafinuotas
klasikos jsikanijimas

Salade de foies de volaille et ceuf poché €10.00

Svelniai karamelizuotos vistienos kepenélés, traskis saloty lapai, garsty¢iy ir medaus vinaigretas bei
kremiskas be luksto virtas kaimiSkas kiausSinis, kurio trynys subtiliai susilieja su padazu

Blinis au caviar et creme fraiche
Siberian 6* - 30g €78 | 50g €133
Oscietra 6* - 30g €87 | 50g €145
Ploni blyneliai, patiekiami su aukscCiausios kokybés juodaisiais ikrais ir grietine. Subtili prabanga,
kurioje susilieja Svelni tekstdra ir iSraisSkingas jaros aromatas — tikras gurmanisSkas malonumas



